Tatra

mléko

Mlékarna Hlinsko, s.r.o.

Kouty 53
539 01 Hlinsko vCechach

HL-2-C4

Zemé pavodu:

Cesk& Republika C. celniho sazebniku 0402 21 19

POPIS VYROBKU

Nazev:

SUSENE MLEKO

Druh, skupina,

mléko suSené plnotné ( 26%)

podskupina:

Popis: mlécny vyrobek v prasku ziskany suSenim mléka po m&melzpracovani, s obsahg
vody nejvyse 4 %.

Surovina: Zakladni surovinoui vyrob¢ suSeného mléka je syrové kravské mlékené pro
mlékarenské oSini a zpracovani, odpovidajici veterindrnimdpigim

Uréeni: pro dalSi zpracovani

A ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI
Barva: mlécné bila az slabkrémova, stejnoroda

Konzistence:

praskovita, stejnoroda, s lehce se rozpadavajtuiudkami, bez tuhych hrudek a
cizich gimési

Chut a viing ”:

Cisté ml&na, charakteristicka pro sudené mléko, sirasladla, bez cizichighuti a
pachi, piipousti se mirévariva chu’

FYZIKALNI A CHEMICKE VLASTNOSTI

T¥ida high heat Popeloviny 6 % pimérng
VIhkost max.4,0 % Mechanické nefistoty max. disk B
Mléény tuk min. 26% Index rozpustnosti max. 1ml
Bilkoviny 26 - 27 % Vapnik 1070 mg piimerné
Laktoza 35-39% Kyselost 5,8 — 6,7 °SH (max.
0,15% kyseliny miéné)
MIKROBIOLOGICKE VLASTNOST!
CPM max. 10 000 Staph. aureus neg./ 1g
Enterobacteriaceae max. 10 Listeria monocyogenes neg./25 g.
Salmonella spp. neg./ 25 g Kvasinky a plisné max.10 / g, max. 50 /g

DALSI SPECIFIKACE

Zpisob baleni:

Jednotlivé baleni

- do fivrstvych pyth (hmotnost 25 kg) s vlepenou PE vilozkou, kterapeli
svaena, pytel je zaSivarres krepovou paskou, pytle jsou polepovany etiketami
s Udaji o vyrobku a jeho pouziti

- do textilnich valt ( hmotnost 1000 kg nebo 750 kg) s PE vlozkou, eakijné
zavazovan

Skupinové balenipytle jsou skladany na palety, palety jsou omatévPE
smr¥ovaci folii

Minimalni doba

v pivodnim neporuseném baleni a za dodrzeni teplbt® do 24°Ca relativni

trvanlivosti: vihkostido 70% je 1 rok od data vyroby
Skladovani: v suchém d&istém prostedi, i teplot 2 az 24 °G nejvysSi relativni vinkostO %
Preprava: pouze v krytych¢istych a suchych vozech, vybavenymi tepakolovanymi skinémi

S registraci teploty,ipteplog€ 2 az 24 °C

) chu a viné se hodnoti v prasku a také po obnoveni. Obnovééikbrae pipravi rozpudnim 65 g mléka v

450 ml studené vody



