
 

Mlékárna Hlinsko, s.r.o. 

Kouty 53 
539 01 Hlinsko v Čechách HHH LLL ---333---000444 

 

Země původu: Česká republika    Č. celního sazebníku:       0405 00 19 

POPIS VÝROBKU 
Název: MMM ÁÁÁ SSS LLL OOO --- BBB LLL OOO KKK YYY    
Druh, skupina, 
podskupina: 

máslo 

Popis: výrobek obsahující výhradně mléčný tuk ve formě emulze vody a tuku, vyrobený 
tepelným a mechanickým zpracováním sladké smetany 

Suroviny: smetana, vyrobená ze syrového kravského mléka určeného pro mlékárenské ošetření a 
zpracování, odpovídající veterinárním předpisům 
pitná voda 

Určení: pro další zpracování jako surovina pro potravinářskou výrobu či další kuchyňské 
zpracování při přípravě pokrmů 

A ORGANOLEPTICKÉ VLASTNOSTI 

Balení: obal čistý, neporušený, dobře uzavřený a správně označený 
Konzistence: roztíratelná při 15 °C, stejnorodá, popř. slabě krátká, na řezu se připouští jen drobné 

kapénky vody nebo podmáslí 
Barva: nažloutlá až slabě žlutá 
Chuť a vůně: čistá, charakteristická pro máslo, mírná po sladké smetaně, bez cizích příchutí a pachů 

B FYZIKÁLNÍ A CHEMICKÉ VLASTNOSTI 
Obsah tuku nejméně 82,0 % hmotnostních 
Obsah tukuprosté  
sušiny v %  

nejvýše 2,0 % hmotnostních 

Obsah vody v % nejvýše 16,0 % hmotnostních 
pH 6,7 – 6,8 

C MIKROBIOLOGICKÉ VLASTNOSTI 
 PH 
Celkový počet 
mikroorganizmů 

100 000 

Escherichia coli 10 

PH .......... přípustná hodnota, znamenající přijatelnou míru rizika 

D DALŠÍ SPECIFIKACE 
Způsob balení: Jednotlivé balení: máslo v blocích o hmotnosti 25 kg (netto), balené do vhodné 

plastové folie vložené do papírových kartonů 
Skupinové balení: papírové kartony jsou skládány ovinuty PE smršťovací folií po 34 
kusech (a´ 25kg) 

Skladování: Ihned po výrobě v chladícím skladu při teplotě 4 – 8°C a po vychlazení se skladuje při 
mrazírenských teplotách -18 °C a nižších 

Doba minimální 
trvanlivosti: 

2 roky v mrazírnách,min. 18 dnů od data vyskladnění 
40 dní jako čerstvé máslo 

Přeprava: Přeprava nákladními automobily vybavenými chladícími 
 ( mrazícími) skříněmi s registrací teploty 

 


